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Arneis,

Chardonnay,

Favorita,

Barbera,

Dolcetto

Nebbiolo,

Cortese.

Da oltre un secolo: quattro generazioni di passione, tenacia 
e duro lavoro. Una storia di tradizione con uno sguardo 
sempre rivolto al futuro. Marrone Pietro nasce nel 1887 da 
una famiglia che già produceva uva da vino. Fin da giovane 
è molto appassionato e ambizioso, vuole che le uve di 
famiglia siano le più belle del paese. Nel 1924 nasce Carlo, 
che coi fratelli Paolo e Michele e la sorella Mariuccia 
aiutano papà Pietro a espandere l’azienda, sia in quantità 
che in qualità. Nel 1955 nasce Gian Piero, ormai nel DNA il 
gene del vino è ereditario, per cui, finite le scuole superiori 
anche lui si dedica con la passione del papà alla produzione 
dei vini con un sogno che si avvera giorno dopo giorno: 
proporli in tutto il mondo. Ad oggi le tre figlie di Gian Piero, 
Denise, Serena e Valentina, affiancano il papà verso 
traguardi sempre più ambiziosi.

NOTE:

LA MORRA (CN)

GAVI DI GAVI

Arneis 100%

Vol. 14%


ESTENSIONE TERRITORIO

22 Ha

PRODUZIONE

ANNUALE


BOTTIGLIE

230.000

VITIGNI:
ANNO DI 
FONDAZIONE

1910

DOC

3

DOCG
LANGHE ARNEIS “Tre Fie”

Cortese 100%

Vol. 12,5%
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BARBERA D’ALBA “Carlot”

Barbera 100%

Vol. 14%


DOC
DOLCETTO D’ALBA

Dolcetto 100%

Vol. 13,5%


DOC
TARTUFO BIANCO

Cortese e Chardonnay

Vol. 12,5%


DOC
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LANGHE NEBBIOLO

Nebbiolo 100%

Vol. 14,5%


LANGHE PASSIONE

Barbera 60%, Nebbiolo 40%

Vol. 14,5%


DOCDOC
BAROLO

Nebbiolo ( Lampia ) 100%

Vol. 14,5%


DOCG



Pinot Nero, 

Pinot Bianco,

Chardonnay

La storia della famiglia Moretti si intreccia a quella di 
Erbusco e della Franciacorta, tanto che antichi carteggi 
testimoniano la presenza in zona nel 1400. Nel 1977 
Vittorio Moretti decide di dedicarsi al mondo del vino. Avvia 
l’azienda e costruisce la casa in cui vivere in località 
Bellavista. Un luogo bellissimo, come si intuisce dal nome, 
che si dimostra anche vocato alla viticoltura. Il primo anno 
vengono prodotti solo vini fermi, il secondo poche bottiglie di 
Metodo Classico, da bere con gli amici, il terzo l’ingranaggio 
può dirsi avviato. La stella Bellavista comincia a brillare. 
Arriva la definizione di un proprio gusto e l’organizzazione di 
una cantina che di lì a poco fa scuola, diventando una delle 
realtà più importanti della spumantistica italiana e 
internazionale. Oggi il marchio Bellavista è sinonimo di 
eleganza e finezza. Ogni bottiglia racconta la storia della 
cantina, il territorio che l’accoglie e lo stile che la distingue.

NOTE:

ERBUSCO (BS)

SATEN

ESTENSIONE TERRITORIO

190 Ha

PRODUZIONE

ANNUALE


BOTTIGLIE

1.550.000

VITIGNI:
ANNO DI 
FONDAZIONE

1977

DOCG

6

DOCG
GRAN CUVÉE ALMA

Chardonnay 79%, Pinot Nero 20%, 
Pinot Bianco 1%


Vol. 12,5%     -    Res. Zuc.: 5 gr/lt

Chardonnay 100%

Vol. 12,5%


Res. Zuc.: 8,5 gr/lt

65%

35%

60

MESI

36

MESI

29%

71%



Pinot Nero, Riesling, 
Bonarda,

Barbera,

Malvasia,

Croatina,

Vespolina, 

Uva Rara

Le origini delle Cantine Giorgi risalgono al lontano 1875. La 
prima generazione vitivinicola della famiglia Giorgi 
produceva vino per le famiglie dei paesi vicini, secondo le 
usanze del tempo. Nel1970 i fratelli Gianfranco e Antonio, 
costruirono una seconda cantina, moderna e 
tecnologicamente molto avanzata, a Canneto Pavese. 
Enologo uno e uomo marketing l’altro, riuscirono a costruire 
un’immagine dell’azienda e della qualità dei vini prodotti 
rimasta indelebile nel tempo. Con la costruzione della terza 
cantina, a Camponoce, Giorgi negli anni ’80 raggiunge 
finalmente la consacrazione nazionale. Oggi Giorgi Vini 
esporta in 59 Paesi nel mondo, ha vinto i più importanti 
premi internazionali e nazionali (Tre Bicchieri Gambero 
Rosso e Cinque Grappoli sommelier). Con orgoglio Giorgi 
rappresenta l’Oltrepò Pavese in Italia e nel mondo.

NOTE:

CANNETO PAVESE (PV)

1870 GIORGI

Selezione migliori annate di Pinot Nero

Vol. 12,5%


Res. Zuc.: 0-3 gr/lt

ESTENSIONE TERRITORIO

70 Ha

PRODUZIONE

ANNUALE


BOTTIGLIE

700.000

VITIGNI:
ANNO DI 
FONDAZIONE

1870

M.C. VSQ

7

DOCG
TOP ZERO

Pinot Nero 100%

Vol. 13% 


Res. Zuc.: 7 gr/lt

80 mesi 36 mesi

Piccola parte 
di mosto
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LA GRUGHERA

Croatina 100%

Vol. 12,5%


IL BANDITO

Riesling Renano 100%

Vol. 13%


DOCDOC
OLTRAJA

Pinot Nero, Barbera e Syrah

Vol. 13,5%


IGT
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ZIMOLO PASSITO DI MALVASIA

Malvasia di Candia 100%

Vol. 7% - res.- zuc. 85 g/l


MALVASIA

Malvasia 100%

Vol. 7%


IGTIGT
SANGUE DI GIUDA

DOC

Croatina, Barbera, Uva Rara, 
Vespolina, Pinot Nero


Vol. 7%



Pinot Nero, 

Pinot Bianco,

Chardonnay

Le Quadra è nata nel 2003: un’idea di Ugo Ghezzi, 
imprenditore nel settore dell’energia “rinnovabile” che, 
sostenuto dai figli Cristina e Marco, decide di acquistare 
una piccola cantina che ristruttura completamente.Tra il 
1999 e il 2004, la proprietà si ingrandisce ulteriormente, 
portando la superficie agli attuali 20 ettari, dislocati in 5 siti 
differenti del territorio. Le vigne spaziano, infatti, dalla storica 
località di S. Eusebio, a Cologne, sede della cantina, sino a 
diverse parcelle impiantate a Pinot nero a Provaglio d’Iseo. 
Oggi, a oltre 20 anni dall’avvio del progetto viticolo, Quadra 
ha trovato la propria identità sia in ambito locale che 
nazionale, affermandosi per l’originalità del proprio stile. 
Mario Falcetti dirige l’azienda affiancato nella gestione dal 
perito agrario Sergio Gatti, responsabile di produzione, e 
dall’enologa Antonia Tancredi, responsabile del controllo 
qualità.

NOTE:

COLOGNE (BS)

QSATEN

ESTENSIONE TERRITORIO

20 Ha

PRODUZIONE

ANNUALE


BOTTIGLIE

150.000

VITIGNI:
ANNO DI 
FONDAZIONE

2003

DOCG

10

DOCG
QBLACK

Chardonnay 70%Pinot Bianco 30%

Vol. 12%


Res. Zuc.: 6 gr/lt

Chardonnay 53%, Pinot Nero 36%, 
Pinot Bianco 11%


Vol. 12,5%     -    Res. Zuc.: 5 gr/lt

20

MESI

43

MESI



11

BRUT GREEN VEGAN

Chardonnay 86%, Pinot Nero 5%, 
Pinot Bianco 9%


Vol. 12,5%

Res. Zuc.: 6 gr/lt

DOCG
QROSÉ

Pinot Nero 90% Chardonnay 10%

Vol. 12%


Res. Zuc.: 1 gr/lt

DOCG

96

MESI

72

MESI
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QUVÈE 82 RISERVA

Chardonnay 30% Pinot Bianco 30%, 
Pinot Nero 40%


Vol. 12%

Res. Zuc.: 0 gr/lt

QZERO

Chardonnay 70%, Pinot Nero 30%

Vol. 12%


Res. Zuc.: 2 gr/lt

DOCGDOCG
ERETIQ

Pinot Nero 50%, Pinot Bianco 50%

Vol. 12,5%


Res. Zuc.: 0 gr/lt


DOCG

64

MESI

76

MESI

53

MESI



Pinot Nero, 

Pinot Bianco,

Chardonnay

La magia inizia nel 1964, quando Annamaria Clementi 
Zanella, acquista Cà del Bosc, una piccola casa in collina 
ad Erbusco. Antonio Gandossi, il fattore di Ca' del Bosco, 
pianta personalmente i primi vigneti tra cui quelli ad alta 
densità, all’epoca non ancora presenti in Italia. Egli si 
occuperà dei vigneti dell’azienda fino al 2011, anno della su 
scomparsa. Nell’anno 1972 verrà prodotto il primo vino, 
Pinot di Franciacorta Bianco. Nel 1976 si conduce la prima 
vendemmia e vengono prodotti da essa i primi tre spumanti: 
il Pinot di Franciacorta Brut, il Pinot di Franciacorta Dosage 
Zero e il Pinot di Franciacorta Rosè, che usciranno nel 
dicembre dell’anno 1978. Nel 1979 il giovanissimo Maurizio 
Zanella, decide di coinvolgere nel proprio progetto lo Chef 
de cave Andrè Dubois: con la sua preziosa collaborazione 
nascerà il primo Franciacorta Pinot Millesimato. Da quale 
momento in poi sarà una storia di successo.

NOTE:

ERBUSCO (BS)

ANNAMARIA CLEMENTI

ESTENSIONE TERRITORIO

150 Ha

PRODUZIONE

ANNUALE


BOTTIGLIE

1.200.000

VITIGNI:
ANNO DI 
FONDAZIONE

1964

DOCG

13

DOCG
CUVÉE PRESTIGE

Chardonnay 81,5%, Pinot Nero 17%, 
Pinot Bianco 1,5%


Vol. 12,8%     -    Res. Zuc.: 1 gr/lt

25

MESI

Chardonnay 75%, Pinot Nero 15%, 
Pinot Bianco 10%


Vol. 13%     -    Res. Zuc.: 0 gr/lt

96

MESI

6 mesi

https://www.winepoint.it/produttori/ca-del-bosco-B343.htm


Barbera,

Turbiana, Rondinella,

Groppello, Croatina

Sangiovese, Corvinone

Chardonnay, Corvina,

Marzemino, Sauvignon,

Cabernet.

L’azienda Ca’ dei Frati è nota sin dal 1782 come attesta un 
documento che riferisce “di una casa con cantina sita in 
Lugana nel tener di Sermion detta il luogo dei Frati”. Nel 
1939 Felice Dal Cero, figlio di Domenico, già viticoltore in 
Montecchia di Crosara, nel veronese, si trasferì in quella 
casa, in Lugana di Sirmione, intuendo fin da subito l’alta 
vocazione vitivinicola della zona. Dopo trent’anni di lavoro in 
vigna e in cantina, nel 1969, il figlio Pietro partecipa alla 
nascita della Doc iniziando a imbottigliare la sua prima 
etichetta di Lugana Casa dei Frati, successivamente detta 
Ca’ dei Frati. Nel 2012 Pietro Dal Cero viene a mancare 
lasciando l’eredità culturale alla moglie Santa Rosa e ai figli 
Igino, Gian Franco ed Anna Maria che gestiscono 
l’azienda con la stessa passione. I nostri vini nascono da 
un’attenta osservazione del territorio e del comportamento 
della vite, attività che ormai dura da quattro generazioni.

NOTE:

LUGANA DI SIRMIONE (BS)

ROSÈ CUVÉE DEI FRATI

Turbiana, Chardonnay

Vol. 13%

ESTENSIONE TERRITORIO

120 Ha

PRODUZIONE

ANNUALE


BOTTIGLIE

1.400.000

VITIGNI:
ANNO DI 
FONDAZIONE

1939

BRUT

14

BRUT
CUVÉE DEI FRATI

Groppello, Marzemino, Sangiovese, Barbera

Vol. 13%

24 mesi 24 mesi
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BROLETTINO

Turbiana 100%

Vol. 13,5%

I FRATI

Turbiana 100%

Vol. 13%


DOCDOC
PRATTO

VINO BIANCO

Turbiana, Chardonnay, Sauvignon

Vol. 13,5%

10 mesi
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RONCHEDONE

Marzemino, Sangiovese, Cabernet

Vol. 14,5%

ROSA DEI FRATI

Groppello, Marzemino, Sangiovese, Barbera

Vol. 12,5%


VINO ROSSOVINO ROSATO
AMARONE - PIETRO DAL CERO

DOCG

24 mesi

Corvina, Corvinone, Rondinella, Croatina

Vol. 17%

14 mesi

4 mesi

Appassimento
in cassetta



Chardonnay

Pinot Nero

Pinot Bianco

Sauvignon

Incrocio Manzoni


Il mito Ferrari nasce da un uomo, Giulio Ferrari, e dal suo 
sogno di creare in Trentino un vino capace di confrontarsi 
con i migliori Champagne francesi. È un pioniere: è lui che 
per primo intuisce la straordinaria vocazione della sua terra, 
lui che per primo diffonde lo Chardonnay in Italia. Comincia 
a produrre poche selezionatissime bottiglie, con un culto 
ossessivo per la qualità.1952. Non avendo figli, Giulio 
Ferrari cerca un successore a cui affidare il suo sogno. Fra i 
tanti pretendenti sceglie Bruno Lunelli, titolare di una 
enoteca a Trento. 1970. Bruno Lunelli trasmette la passione 
ai suoi figli: sotto la guida di Franco, Gino e Mauro, Ferrari 
diventa leader in Italia e il brindisi italiano per eccellenza. La 
terza generazione della famiglia Lunelli mantiene vivo il 
sogno Ferrari. Marcello, Matteo, Camilla e Alessandro 
guidano oggi l’azienda insieme a un team straordinario con 
l’obiettivo di innovare nel solco della tradizione. 

NOTE:

TRENTO (TN)

MAXIMUM BLANC DE BLANCS

Chardonnay 100%

Vol. 12,5%


ESTENSIONE TERRITORIO

800 Ha

PRODUZIONE

ANNUALE


BOTTIGLIE

6.000.000

VITIGNI:
ANNO DI 
FONDAZIONE

1902

GIULIO FERRARI
TRENTO DOC TRENTO DOC RISERVA

17

Glass of Bubbly

Awards 2020


Gold Fireworks


The Champagne & Sparkling Wine

World Championships 2020


Gold


Champagne & Sparkling Wine

World Championships 2019


Gold

Chardonnay 100%

Vol. 12,5%


AFFINAMENTO 

10 ANNI



PIETRAGRANDE

Chardonnay 80%, Sauvignon, 
Incrocio Manzoni e Pinot Bianco 20%.


Vol. 13%

IGT
PERLÉ BIANCO

Chardonnay 100%

Vol. 12,5%


PERLÉ

Chardonnay 100%

Vol. 12,5%


TRENTO DOC

18

TRENTO DOC RISERVA

AFFINAMENTO 

7 ANNI



Chardonnay

Pinot Nero

Gewurztraminer

Lagrein

Müller Thurgau

Teroldego

Negli anni ’40 Germano Togn, di professione mediatore, 
decide di vinificare in proprio le uve di alcuni contadini e 
commercializzare il vino sfuso in Trentino Alto Adige e 
nell’ex Impero Austroungarico.

Nell’arco di 15 d’anni diventa proprietario di quattro cantine 
situate in regione; oltre a vinificare partite di uve selezionate 
nei comuni limitrofi a Roverè della Luna, acquista vino da 
piccoli viticoltori che utilizza nella preparazione dei vini sfusi 
da rivendere. La cantina della famiglia Togn a Roverè 
diventa da subito il cuore pulsante delle attività.

Nel 1978 acquista Maso Poli che diventerà una realtà 
agricola a sé stante, con prodotti destinati ad un 
consumatore curioso e di nicchia. In questo periodo il 
mercato è in fermento e il mondo vinicolo in grande 
evoluzione.

NOTE:

ROVERÈ DELLA LUNA (TN)

SIRIS

Chardonnay 100%

Vol. 12,5%


ESTENSIONE TERRITORIO

130 Ha

PRODUZIONE

ANNUALE


BOTTIGLIE

800.000

VITIGNI:
ANNO DI 
FONDAZIONE

1976

MASO POLI
TRENTO DOC TRENTO DOC RISERVA

Chardonnay 80%

Pinot Nero 20%


Vol. 12%

19

36 mesi 60 mesi



LAGREIN

Lagrein 100%

Vol. 13%


TEROLDEGO ROTALIANO
DOC

MÜLLER THURGAU

Müller Thurgau 100%

Vol. 12%


DOC
GEWÜRZTRAMINER

Gewürztraminer 100%

Vol. 12,5%


DOC DOC

Teroldego 100%

Vol. 13%
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Chardonnay, Moscato 
giallo, Pinot Nero, 
Gewurtztraminer, Lagrein,

Pinot grigio, Pinot bianco, 
Pinot nero, Müller Thurgau, 

Santa Maddalena, Merlot, 
Cabernet, Lago di Caldaro

Negli Nel 1960, 26 vignaioli di Colterenzio fondarono, nei 
pressi di Appiano, la propria cooperativa, rendendosi così 
indipendenti dai commercianti di vino che all'epoca 
delineavano i prezzi. Questo manipolo di ribelli diede alla 
neo fondata cooperativa il nome della propria terra: il piccolo 
borgo di Schreckbichl (in italiano Colterenzio), svolgendo 
anche un ruolo pionieristico di perseguire con grande 
costanza un percorso di qualità. Luis Raifer, diede fuoco 
alle polveri e nel 1979 fece ingresso nella cooperativa in 
veste di direttore. Erano gli anni Ottanta e l´Alto Adige era 
per lo più una terra di rossi di mediocre qualità; Raifer, 
anch'egli viticoltore, riconobbe il potenziale di questa terra 
dei suoi vini d’eccellenza e sfruttando il  terroir favorevole, 
l'adeguata estensione della superficie vitata e la 
competenza dei vignaioli locali, fece il passo in avanti.

NOTE:

CORNAIANO/APPIANO (BZ)

PFEFFERER

Moscato Giallo 100%

Vol. 12,5%


ESTENSIONE TERRITORIO

300 Ha

PRODUZIONE

ANNUALE


BOTTIGLIE

1.200.000

VITIGNI:
ANNO DI 
FONDAZIONE

1960

PFEFFERER PINK
IGT

Pregiata selezione di 
diverse varietà territoriali


Vol. 12%

21

IGT



CHARDONNAY

Chardonnay 100%

Vol. 13%


DOC
MÜLLER THURGAU

Müller Thurgau 100%

Vol. 12,5%


IGT
GEWÜRZTRAMINER

Gewürztraminer 100%

Vol. 14%


DOC

22
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PINOT NERO

Pinot Nero 100%

Vol. 13,5%


DOC
PINOT BIANCO

Pinot Bianco 100%

Vol. 13%


DOC
PINOT GRIGIO

Pinot Grigio 100%

Vol. 13,5%


DOC



LAGO DI CALDARO

Schiava 100%

Vol. 12,5%


SANTA MADDALENA
DOC

CABERNET

Cabernet Sauvignon 100%

Vol. 13%


DOC
MERLOT

Merlot 100%

Vol. 13,5%


DOC DOC

Schiava 95%

Lagrein 5%

Vol. 12,5%

24



Chardonnay,

Pinot Grigio,

Friulano,

Sauvignon, 

Cabernet Sauvignon, 
Merlot,

Refosco dal Ped. Rosso

Le Aziende Marco Felluga e Russiz Superiore sono due 
prestigiose realtà vinicole del Collio che trovano nel loro 
rapporto con il vino - cominciato oltre cent’anni fa, nella 
seconda parte del 1800, in Istria - quella che si può 
considerare una vera dinastia di viticoltori, che ha saputo 
valorizzare le potenzialità di alcune uve e di territori vocati 
alla vite.Negli Anni Trenta, dopo la Prima Guerra Mondiale, 
Giovanni Felluga decide di trasferirsi in Friuli e più 
precisamente nel Collio. Marco, il penultimo dei sette figli di 
Giovanni, continua l’attività di famiglia e fonda nel 1956 
l’omonima Azienda. L’equilibrio con cui è riuscito a utilizzare 
innovazione e tradizione, ha fatto della sua azienda un 
punto di riferimento per tutto il territorio. Oggi, a proseguire 
sulla strada della qualità assoluta da lui tracciata è il figlio 
Roberto, che rappresenta la quinta generazione.

NOTE:

GRADISCA D’ISONZO (GO)

RIBOLLA GIALLA

Ribolla Gialla 100%

Vol. 13%


ESTENSIONE TERRITORIO

120 Ha

PRODUZIONE

ANNUALE


BOTTIGLIE

600.000

VITIGNI:
ANNO DI 
FONDAZIONE

1956

FRIULANO
DOC

25

DOC

MARALBA AMANI

Friulano 100%

Vol. 13,5%
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SAUVIGNON

Sauvignon 100%

Vol. 13,5%


CHARDONNAY

Chardonnay 100%

Vol. 13,5%


PINOT GRIGIO

Pinot Grigio 100%

Vol. 13,5%


DOCDOCDOC
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REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO

Refosco Dal Peduncolo Rosso 100%

Vol. 13,5%


DOC
MERLOT

Merlot 100%

Vol. 13%


DOC
CABERNET SAUVIGNON

Cabernet Sauvignon 100%

Vol. 13,5%


DOC



Malvasia, Friulano, Ribolla 
Gialla, Chardonnay, 
Sauvignon, Pinot Grigio, 
Traminer Aromatico, 
Refosco dal Peduncolo 
Rosso, Cabernet Franc, 
Merlot


Ci troviamo in località Farra d’Isonzo e se andassimo a 
rovistare nell’archivio del seminario di Gorizia, troveremo 
una pergamena datata 5 aprile 1499, che consacra la 
nascita di Tenuta Villanova. 
Primi protagonisti delle fortune della Tenuta Villanova furono 
i conti di Strassoldo che dopo aver acquisito l’azienda, la 
diressero per ben tre secoli. Seguirono successivi passaggi 
di proprietà, fino al 1932 quando con Arnaldo Bennati inizia 
quel processo di crescita che arriverà fino ai giorni nostri. 
Oggi la famiglia Bennati è ancora protagonista e ha nella 
moglie Giuseppina la rappresentante prima, della proprietà 
e della storia della tenuta. 
A dirigere l’azienda troviamo però il nipote Alberto Grossi, 
che dalla famiglia ha ereditato la passione e le competenze 
per continuare un percorso che profuma di storia e 
tradizione.

NOTE:

FARRA D’ISONZO (GO)

RIBOLLA GIALLA

Friulano 100%

Vol. 14,2%


ESTENSIONE TERRITORIO

105 Ha

PRODUZIONE

ANNUALE


BOTTIGLIE

450.000

VITIGNI:
ANNO DI 
FONDAZIONE

1499

DOC

28

DOC
FRIULANO

Ribolla Gialla 100%

Vol. 13%


CollioCollio

Collio
Isonzo
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MERLOT

Merlot 100%

Vol. 14%


DOC
SAUVIGNON

Sauvignon 100%

Vol. 13,5%


DOC
PINOT GRIGIO

Pinot Grigio 100%

Vol. 13,8%


DOC

CollioCollioCollio
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PINOT GRIGIO

Pinot Grigio 100%

Vol. 13,5%


FRIULANO

Friulano 100%

Vol. 13,2%


MALVASIA

Malvasia Istriana 100%

Vol. 13,3%


DOCDOCDOC

IsonzoIsonzoIsonzo
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TRAMINER AROMATICO

Traminer Aromatico 100%

Vol. 13,6%


DOC
SAUVIGNON

Sauvignon 100%

Vol. 13,5%


DOC
CHARDONNAY

Chardonnay 100%

Vol. 13,4%


DOC

IsonzoIsonzoIsonzo
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CABERNET FRANC

Cabernet Franc 100%

Vol. 12,4%


MERLOT

Merlot 100%

Vol. 12,5%


DOCDOC
REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO

Refosco Dal Peduncolo Rosso 100%

Vol. 13,5%


DOC

IsonzoIsonzoIsonzo



Raboso, Merlot,

Refosco, Malbech,

Pinot Nero, Pinot Grigio,

Cabernet Sauvignon,

Cabernet Franc,

Chardonnay,

Traminer,

In questi territori, dove la storia ha lasciato il segno, dove la 
terra racconta innumerevoli tradizioni, nasce, nel 1982, la 
cantina Ornella Molon. Ornella con il marito Giancarlo 
hanno trasformato la loro passione in un lavoro dando 
nuovamente vita e vigore alle storiche cantine che furono la 
residenza di campagna del Doge Giustinian nel 1652. 
Passione alla quale hanno preso parte attivamente i loro 3 
figli, Stefano, Loris e Alex. La Cantina Ornella Molon, oggi, 
è sinonimo di tradizione ed innovazione, espressione 
perfetta di una cultura centenaria ripresa e raccontata 
attraverso la produzione sapiente di vini autoctoni. Qualità, 
eccellenza ed ospitalità sono i valori che, costantemente, 
guidano ed ispirano la famiglia Ornella Molon nella loro 
attività. 40 ettari di vigneti che beneficiano di un microclima 
favorevole generato dall’incontro di venti di origine marittima 
e montana posizionati tra il mare Adriatico e le Alpi

NOTE:

CAMPO DI PIETRA (TV)

VITE ROSSA

Raboso 100%

Vol. 13,5%

ESTENSIONE TERRITORIO

40 Ha

PRODUZIONE

ANNUALE


BOTTIGLIE

450.000

VITIGNI:
ANNO DI 
FONDAZIONE

1982

DOC

33

IGT
RABOSO PIAVE

Merlot, Cabernet Franc e Sauv.

Vol. 14%

Taglio Bordolese

18 mesi

12 mesi

15-18 mesi



MERLOT

Merlot 100%

Vol. 12,5%


REFOSCO
DOC

CABERNET

Cabernet Franc e Sauv.

Vol. 12,5%


DOC
EROS

Pinot Nero, Malbech

Vol. 13%


IGT IGT

Refosco 100%

Vol. 12,5%

34

6-8 mesi
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PINOT GRIGIO

Pinot Grigio 100%

Vol. 12,5%


TRAMINER

Traminer 100%

Vol. 13%


DOCIGT
CHARDONNAY

Chardonnay 100%

Vol. 12,5%


DOC



Glera

Dalla storica cantina Bortolin, in seguito alla divisione 
avvenuta negli anni '70 tra i fratelli, nasce, ad opera di 
Riccardo Bortolin, Ca’ Salina. Il nome deriva dalla grande 
casa che fu probabilmente un deposito di sale. Nel 1993 
Gregorio Bortolin costruisce la cantina all’interno della 
collina che sovrasta la casa conquistando così una completa 
autonomia produttiva. A Gregorio va inoltre attribuito il merito 
di aver dato da sempre primaria importanza alla qualità 
dell’accoglienza grazie anche agli studi svolti nel settore 
alberghiero ed ai numerosi viaggi. Una visione coronata con 
lo sviluppo della nuova ed importante sala di degustazione 
inaugurata nel 2011. La cantina si erge sopra una collina nel 
cuore della zona del Valdobbiadene DOCG. Gregorio 
Bortolin e la moglie Neva hanno quindi trasmesso ai figli 
Massimo e Michele la loro passione per questa terra.

NOTE:

VALDOBBIADENE (TV)

PROSECCO BRUT RIVÉTE

Glera 100%

Vol. 11%


Res. Zuc.: 15 gr/lt

ESTENSIONE TERRITORIO

12 Ha

PRODUZIONE

ANNUALE


BOTTIGLIE

350.000

VITIGNI:
ANNO DI 
FONDAZIONE

1970

DOCG

36

DOCG
PROSECCO E/D SIRÒCOL

Glera 100%

Vol. 11%


Res. Zuc.: 5 gr/lt

Glera 100%

Vol. 11%


Res. Zuc.: 23-26 gr/lt

DOCG
PROSECCO DRY PARADISO



Glera

Testimonianze che attestano la presenza della famiglia Bisol 
nel cuore storico della zona di produzione del Prosecco, si 
ritrovano già a partire dal XVI secolo. Solo la brutalità del 
primo conflitto mondiale riesce temporaneamente ad 
arrestare il piccolo ma florido commercio che Eliseo Bisol 
aveva avviato a inizio secolo. Il territorio di Valdobbiadene si 
trovava proprio sul confine che opponeva l'esercito Austro-
Ungarico a quello Italiano; tuttavia, la secolare attività 
vitivinicola della famiglia Bisol riprende vigore attorno alla 
metà degli Anni Venti, grazie a Desiderio Bisol, figlio di 
Eliseo. Nel secondo dopoguerra Desiderio, chiamato 
affettuosamente Jeio dalla moglie, viaggiava in sella alla 
sua Moto Guzzi rossa tra le colline di Valdobbiadene e 
Conegliano in cerca dei migliori terreni da acquistare, così 
che i suoi vini potessero racchiudere le caratteristiche di 
questi terroir, diversi ma complementari.

NOTE:

VALDOBBIADENE (TV)

PROSECCO BRUT

Glera 100%

Vol. 11%


Res. Zuc.: 16,5 gr/lt

ESTENSIONE TERRITORIO

55 Ha

PRODUZIONE

ANNUALE


BOTTIGLIE

4.500.000

VITIGNI:
ANNO DI 
FONDAZIONE

1542

DOCG

37

DOCG
PROSECCO E/D

Glera 100%

Vol. 11%


Res. Zuc.: 9 gr/lt



Glera

Documenti della metà del ‘700 attestano l’esistenza di 
Bartolomeo Bortolomiol, l’avo di cui in famiglia viene 
tramandato il nome ed il mestiere da generazioni. 
Bartolomeo per tutta la vita ha coltivato la vite sulle colline di 
Valdobbiadene trasmettendo ai suoi discendenti l’amore per 
la terra e l’attitudine a trarne il meglio. La sua lezione è 
giunta fino a Giuliano Bortolomiol, fondatore dell’attuale 
azienda spumantistica, che ha sempre creduto nella qualità 
e nel futuro del Prosecco a denominazione, ed in tal senso 
ha operato per tutta la vita. Le figlie del fondatore, Maria 
Elena, Elvira, Luisa e Giuliana hanno a loro volta fatta 
propria questa missione ed, unitamente alla madre Ottavia, 
hanno investito risorse ed energie sia nella qualità del 
prodotto che nella creazione di un legame forte con il 
territorio, guidate da un principio di responsabilità 
ambientale.

NOTE:

VALDOBBIADENE (TV)

PROSECCO BRUT

Glera 100%

Vol. 12%


Res. Zuc.: 3 gr/lt

ESTENSIONE TERRITORIO

55 Ha

PRODUZIONE

ANNUALE


BOTTIGLIE

4.500.000

VITIGNI:
ANNO DI 
FONDAZIONE

1760

DOCG MILLESIMATO

38

PROSECCO EXTRA BRUT

Glera 100%

Vol. 11,5%


Res. Zuc.: 10 gr/lt

DOCG MILLESIMATO
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PROSECCO E/DPROSECCO BRUT
DOCG MILLESIMATO

Glera 100%

Vol. 12%


Res. Zuc.: 8 gr/lt

DOCG MILLESIMATO

Glera 100%

Vol. 11,5%


Res. Zuc.: 15 gr/lt

Glera 100%

Vol. 11,5%


Res. Zuc.: 17 gr/lt

PROSECCO E/D
DOCG MILLESIMATO
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FILANDA ROSÉPROSECCO E/D
DOC TV

Glera 100%

Vol. 11%


Res. Zuc.: 15 gr/lt

BRUT MILLESIMATO

Pinot Nero 100%

Vol. 12%


Res. Zuc.: 10 gr/lt

Glera 100%

Vol. 11,5%


Res. Zuc.: 27 gr/lt

CARTIZZE
DOCG MILLESIMATO



Glera

Verdiso

Bianchetta Trevigiana

Perera

Dagli inizi degli anni '90 è nato il marchio Val D’Oca, 
destinato prevalentemente al canale della Ristorazione. Dal 
2008 il marchio diventa una vera e propria azienda Srl 
controllata da Cantina Produttori di Valdobbiadene che 
meglio e più agilmente può dialogare con il consumatore 
avvalendosi di reti commerciali in Italia e all’estero 
adottando moderni criteri di vendita e distribuzione. Oggi la 
Cantina conta oltre 600 soci che hanno l’obbligo di conferire 
l’intera loro produzione distribuita su oltre 1000 ettari di 
terreni agricoli. La condivisione delle risorse ha consentito 
nel tempo un assiduo sforzo teso al miglioramento continuo 
della qualità dell’uva. Il crescente numero di associati ha 
permesso alla Cantina, restando fedele al rispetto dell’alta 
qualità del prodotto e dei rigidi requisiti richiesti dal 
consumatore, una sempre più elevata produzione di 
bottiglie. 

NOTE:

VALDOBBIADENE (TV)

PROSECCO DRY

Glera 100%

Vol. 11,5%


Res. Zuc.: 10 gr/lt

ESTENSIONE TERRITORIO

1.000 Ha

PRODUZIONE

ANNUALE


BOTTIGLIE

13.000.000

VITIGNI:
ANNO DI 
FONDAZIONE

1990

DOCG

41

DOCG
PROSECCO BRUT

Glera 85%, Verdiso, Perera,

Bianchetta Trevigiana


Vol. 11,5%

Res. Zuc.: 25 gr/lt

RIVE

DI


SAN PIETRO

RICONOSCIMENTI


DECANTER 2020 

Silver medal 90 punti


GAMBERO ROSSO 2020

2 Bicchieri Neri


VINETIA AIS 2020 

3 rosoni 


MOSTRA NAZIONALE VINI

PROMAGGIORE 2021


Medaglia d'Oro


MERUM 2021

3 cuori

RICONOSCIMENTI


GAMBERO ROSSO 2020

1 Bicchiere Nero


SPARKLE 2021 

5 sfere
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PROSECCO BRUTPROSECCO E/D
DOCG MILLESIMATO

Glera 100%

Vol. 11%


Res. Zuc.: 14 gr/lt

DOCG

Glera 100%

Vol. 11%


Res. Zuc.: 10 gr/lt

Glera 100%

Vol. 11%


Res. Zuc.: 14 gr/lt

PROSECCO E/D
DOCG ASOLO
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PROSECCO E/DPROSECCO E/D
DOC TV  MILLESIMATO

Glera 100%

Vol. 11%


Res. Zuc.: 14 gr/lt

DOC TV

Glera 100%

Vol. 11%


Res. Zuc.: 14 gr/lt

Glera 100%

Vol. 11%


Res. Zuc.: 10 gr/lt

PROSECCO BRUT
DOC TV



Glera

Cabernet Franc

Cabernet Sauvignon

Manzoni Bianco

Da 135 anni la famiglia Serena si dedica alla produzione di 
vino con maestria e passione. Nel 1968 Armando Serena, 
avviando una produzione autonoma di vino a Venegazzù, 
una piccola frazione del Montello, diede vita ad una nuova 
cantina dallo stile unico, negli anni più importanti di crescita 
per la cultura vinicola internazionale. 
L’anima di Montelvini è tradizionalista nei sistemi di 
produzione del suo vino e moderna nel suo modello di 
gestione aziendale, costantemente al passo coi tempi. 
Oggi Armando Serena è affiancato dai figli Alberto, 
responsabile commerciale e marketing dell’azienda, e 
Sarah, direttore amministrativo e finanziario. Asolo oggi offre 
la produzione di vini di alta qualità certificata DOCG, grazie 
a cardini d’eccellenza quali la peculiarità del terreno, 
la composizione ghiaiosa, argillosa a medio impasto e il 
microclima temperato.

NOTE:

VENEGAZZÙ (TV)

ZUITÈR ROSSO

Manzoni Bianco

Vol. 13%

ESTENSIONE TERRITORIO

35 Ha

PRODUZIONE

ANNUALE


BOTTIGLIE

4.000.000

VITIGNI:
ANNO DI 
FONDAZIONE

1968

DOC

44

DOCG
ZUITÈR MANZONI BIANCO

Cabernet Franc, Cabernet 
Sauvignon, Merlot


Vol. 14%

Taglio Bordolese

12 mesi
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PROSECCO BRUTPROSECCO E/B
DOCG ASOLO MILLESIMATO

Glera 100%

Vol. 11%


Res. Zuc.: 5 gr/lt

DOCG ASOLO

Glera 100%

Vol. 11,5%


Res. Zuc.: 10 gr/lt

Glera 100%

Vol. 11,5%


Res. Zuc.: 15 gr/lt

PROSECCO E/D
DOCG ASOLO
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PROSECCO E/DPROSECCO BRUT
DOC TV

Glera 100%

Vol. 11%


Res. Zuc.: 10 gr/lt

DOC TV

Glera 100%

Vol. 12%


Res. Zuc.: 15 gr/lt

Glera 85% Pinot Nero 15%

Vol. 11%


Res. Zuc.: 10 gr/lt

PROSECCO ROSÈ BRUT
DOC



Glera

Cabernet Franc

Cabernet Sauvignon

Pinot Grigio, Pinot Nero,

Sauvignon,

Chardonnay,

Merlot, Refosco

Era il 1881 quando, nel brulicante contesto dell’Italia post-
risorgimentale, Pietro Serena dava vita a un’azienda 
destinata a fare la storia non solo della famiglia Serena, ma 
di tutto il territorio che oggi è la culla del Prosecco. Adesso, 
cinque generazioni dopo, tocca a Giorgio e al figlio Luca 
portare avanti la secolare eredità di famiglia. Nel 2003 un 
ampliamento ha visto l’azienda trasferirsi in una sede più 
grande e attrezzata a Conegliano. Sull’onda del 
rinnovamento, grandi investimenti sono stati fatti anche nel 
settore della bottiglia. Oggi l’azienda esporta i suoi vini in 42 
paesi del mondo ed è tra le prime 10 case spumantistiche 
italiane. Accanto al DOC, non manca il DOCG che 
produciamo in 22 ettari di proprietà tra Conegliano, Arfanta e 
la zona di Manzana. Quest’anno l’attività della famiglia 
Serena spegnerà 140 candeline, traguardo raggiunto grazie 
alla capacità di combinare tradizione e innovazione

NOTE:

CONEGLIANO (TV)

PROSECCO ROSÈ

Selezione uve bianche

Vol. 11%

ESTENSIONE TERRITORIO

33 Ha

PRODUZIONE

ANNUALE


BOTTIGLIE

23.500.000

VITIGNI:
ANNO DI 
FONDAZIONE

1881

Extra Dry

47

DOC
GRAN CUVÉE

Glera 88% Pinot Nero 12%

Vol. 11%
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PROSECCO BRUTPROSECCO E/D

Glera 85% Blend 15%

Vol. 11%


Res. Zuc.: 15-17 gr/lt

DOC TVDOCG
PROSECCO E/D

DOC TV

Glera 85% Blend 15%

Vol. 11%


Res. Zuc.: 8-10 gr/lt

Glera 85% Blend 15%

Vol. 11%


Res. Zuc.: 15-17 gr/lt
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PROSECCO BRUT NATURE

Glera 85% Blend 15%

Vol. 11%


Res. Zuc.: 0-3 gr/lt

DOC TV
PROSECCO BRUT

DOC

Glera 85% Blend 15%

Vol. 11%


Res. Zuc.: 8-10 gr/lt

Prosecco
Biologico

Brut
Nature
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SAUVIGNONPINOT GRIGIO

Pinot Grigio 100%

Vol. 12%

VENETO IGT DELLE VENEZIE DOC
CHARDONNAY

VINO BIANCO

Sauvignon 100%

Vol. 12%

Chardonnay 100%

Vol. 11,5%
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CABERNETMERLOT

Merlot 100%

Vol. 12%

VENETO IGTVENETO IGT
REFOSCO
VENETO IGT

Cabernet 100%

Vol. 12%

Refosco 100%

Vol. 12%



Glera

La storia di Foss Marai è la storia di Carlo Biasiotto e del 
suo profondo amore per il Conegliano-Valdobbiadene, un 
territorio senza eguali, custode di un’arte spumantistica 
secolare. È il 1986, quando il giovane Carlo – profondo 
conoscitore dei frutti di questa zona d’Italia – fonda la Foss 
Marai. Un’Azienda dove lo spirito familiare si respira 
fortemente, dove la passione per i prodotti è valore 
essenziale e dove l’artigianalità e l’innovazione 
contribuiscono al raggiungimento della perfezione. Parlare, 
oggi, di Foss Marai significa innanzitutto parlare della 
famiglia Biasiotto. Della lungimiranza di Carlo Biasiotto e di 
sua moglie Adriana, e dell’imprenditorialità dei suoi figli 
Andrea, Cristiana e Umberto, grazie ai quali Foss Marai è 
arrivato a ricoprire il prestigioso ruolo di azienda leader: 
testimonial nazionale e internazionale dei migliori spumanti 
italiani e simbolo del prestigio vitivinicolo italiano.

NOTE:

VALDOBBIADENE (TV)

PROSECCO BRUT

Glera 100%

Vol. 11%


Res. Zuc.: 14,5-15,5 gr/lt

ESTENSIONE TERRITORIO

60 Ha

PRODUZIONE

ANNUALE


BOTTIGLIE

2.000.000

VITIGNI:
ANNO DI 
FONDAZIONE

1986

DOCG

52

DOCG
PROSECCO E/D

Glera 100%

Vol. 11%


Res. Zuc.: 9-10 gr/lt



Glera,

Verdiso,

Bianchetta

Da oltre trent’anni produciamo Conegliano Valdobbiadene 
Prosecco Superiore, con il desiderio di esprimere a pieno le 
potenzialità del territorio e le innumerevoli sfumature delle 
nostre uve. Sin da quando siamo nati abbiamo creduto nel 
metodo classico per la produzione del Prosecco, 
recuperando per primi un metodo diffuso sul territorio di 
Conegliano Valdobbiadene fino al 1930 e successivamente 
dimenticato. Oggi, possiamo con orgoglio accompagnarti in 
un viaggio tra diversi metodi di vinificazione e di 
spumantizzazione dell’uva Glera, per scoprire insieme che il 
Prosecco può andare oltre le tradizionali interpretazioni. 
Amiamo la nostra terra, che è anche la nostra casa, e la 
rispettiamo tramite una conduzione del vigneto e una 
lavorazione delle uve in grado di dar vita a vini 
rappresentativi del territorio del Conegliano Valdobbiadene.

NOTE:

CARPESICA (TV)

PROSECCO PAS DOSE’ S.C. 1931

Glera, Verdiso, Bianchetta

Vol. 11,5%


Res. Zuc.: 14 gr/lt

ESTENSIONE TERRITORIO

45 Ha

PRODUZIONE

ANNUALE


BOTTIGLIE

1.000.000

VITIGNI:
ANNO DI 
FONDAZIONE

1986

EXTRA DRY

53

DOCG
ALBIS - PRIMA CUVÉE

Glera

Vol. 11,5%


Res. Zuc.: 2 gr/lt



Glera

In una tiepida mattina primaverile del 1993, durante una 
passeggiata tra i vigneti di questo magnifico colle, 
Francesco Miotto, con l’Agronomo Paolo De Bortoli e 
l’Enologo Loris Dall’Acqua prendono la decisione di 
fondare Col Vetoraz Spumanti. Fin da subito definirono 
quale doveva essere la loro missione: per rendere onore a 
questo territorio generoso e unico al mondo creando solo 
vini di altissima qualità. Oggi, con oltre 250 premi e il 
riconoscimento del mondo enoico, Col Vetoraz è 
indiscutibilmente un punto fermo nella identificazione e nella 
qualificazione di questa magnifica terra. Oggi la parola 
prosecco è diventata generalizzante. Col Vetoraz, dalla 
vendemmia 2017 ha deciso di togliere la parola prosecco da 
tutte le etichette e da tutta la comunicazione, utilizzando 
solo la denominazione "Valdobbiadene docg", essendo 
questa l'unica e vera identità territoriale.

NOTE:

VALDOBBIADENE (TV)

PROSECCO EXTRA DRY CUVÉE 13

Glera

Vol. 11,5%


Res. Zuc.: 5 gr/lt

ESTENSIONE TERRITORIO

20 Ha

PRODUZIONE

ANNUALE


BOTTIGLIE

1.250.000

VITIGNI:
ANNO DI 
FONDAZIONE

1993

DOCG

54

DOCG
PROSECCO EXTRA BRUT CUVÉE 5

Glera

Vol. 11,5%


Res. Zuc.: 13 gr/lt
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PROSECCO E/DPROSECCO BRUT

Glera

Vol. 11,5%


Res. Zuc.: 8 gr/lt

DOCGDOCG
PROSECCO MILLESIMATO DRY

DOCG

Glera

Vol. 11,5%


Res. Zuc.: 16 gr/lt

Glera

Vol. 11,5%


Res. Zuc.: 24 gr/lt



Glera

Chardonnay,

Recantina

In Giusti Wine nasce nel 2004, con l’acquisto dei primi due 
ettari di terreno da parte di Ermenegildo Giusti, 
imprenditore trevigiano alla guida di un gruppo industriale in 
Canada, leader nel settore delle costruzioni nella West 
Coast. All’investimento iniziale, ed all’impianto del primo 
vigneto nel 2006, ha fatto seguito un massiccio piano di 
investimenti che ha portato all’inizio del 2016 ad una 
superficie di proprietà di 100 ettari, divisi in dieci distinte 
tenute, ubicati nel Montello e lungo la piana alluvionale della 
Destra Piave nel comune di Nervesa della Battaglia. Per 
Ermenegildo Giusti si tratta di un “ritorno a casa”. La sua 
famiglia – Nobile di Conegliano dal 1600 – ha sempre avuto 
interessi e legami con la vitivinicultura (i primi vigneti 
risalgono al 1870): suo padre, Augusto, nato a Venissieux in 
Francia, produceva vino così come la famiglia della moglie, 
signora Maria Vittoria.

NOTE:

NERVESA DELLA BATTAGLIA (TV)

AUGUSTO

ESTENSIONE TERRITORIO

125 Ha

PRODUZIONE

ANNUALE


BOTTIGLIE

500.000

VITIGNI:
ANNO DI 
FONDAZIONE

2004

IGT

56

VINO ROSSO
DEI CARNI

Chardonnay

Vol. 13%

Recantina

Vol. 13%

12-24 mesi



Glera

Vol. 11%


Res. Zuc.: 15 gr/lt

Glera

Vol. 11%


Res. Zuc.: 15 gr/lt

57

PROSECCO ROSALIA EXTRA DRYPROSECCO ASOLO EXTRA BRUT

Glera

Vol. 11,5%


Res. Zuc.: 1 gr/lt

DOC TVDOCG
SPUMANTE SPARKLING

EXTRA DRY

Creato da

Graziana Grassini

————————

considerata una 
delle personalità 
più influenti del 

panorama 
enologico 

internazionale.

                PREMI

2018 The Asian Chardonnay

Master Drink Businness - Silver medal


2018 The Prosecco Master

Drink Business - Silver medal


2018 Glass of bubbly - Gold medal


2018 Sakura Japan Women’s

Wine Awards - Gold medal


    2017 The Prosecco Master

     Drink Business - Gold medal


       2017 Venetia Ais - 3 Rosoni


         2016 CSWA - Gold medal


           2016 The Prosecco Master

            Drink Business - Gold medal



Manzoni Bianco,

Cabernet Sauvignon,

Cabernet Franc,

Merlot,

Moscato Giallo,

Chardonnay,

Glera

Nel cuore di Baone, capoluogo di un esteso Comune che 
sorge sulle pendici orientali dei Colli Euganei, sorge 
l’Azienda Agricola Le Volpi. Da un passato di abbandono, la 
famiglia Rossi Luciani rileva l’attività, puntando a una 
produzione di vini e olio extra vergine d’oliva di qualità, 
traendo ispirazione da ciò che la terra di migliore offre nella 
zona, nel rispetto del territorio. La continuazione di questa 
storia prosegue con l’annessione della tenuta Monte Fasolo, 
ad opera di Luigi Rossi Luciani. L’azienda, fondata negli 
anni sessanta alla sommità del monte Fasolo e del cui 
comprensorio facevano parte la chiesa di San Gaetano – 
meta di pellegrinaggi – e due edifici rurali, entra a fare parte 
di questo nuovo progetto insieme. Ad oggi la fusione delle 
tenute Le Volpi e Monte Fasolo, con i loro oltre 200 ettari, 
rappresentano l’attività vitivinicola privata più estesa dei Colli 
Euganei.

NOTE:

BAONE (PD)

PROSECCO E/D

Chardonnay 100%

Vol. 12%


Res. Zuc.: 6,5 gr/lt

ESTENSIONE TERRITORIO

200 Ha

PRODUZIONE

ANNUALE


BOTTIGLIE

60.000

VITIGNI:
ANNO DI 
FONDAZIONE

2007

MILLESIMATO

58

DOC
SPUMANTE BRUT NATURE

Glera 100%

Vol. 11%


Res. Zuc.: 14 gr/lt
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BIANCO DELLE VOLPI

Sauvignon 60%, Manzoni 30%

Moscato 10%


Vol. 13%

MANZONI BIANCO

Manzoni Bianco 100%

Vol. 13%


IGTDOC
FIOR D’APE

Moscato Giallo 100%

Vol. 13%


DOCG
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“8 MESI” CABERNET

Cabernet Sauvignon 60%

Cabernet Franc 40%


Vol. 13,5%

CHARDONNAY

Chardonnay 100%

Vol. 13%


DOCDOC
“12 MESI” MERLOT

Merlot 100%

Vol. 14%


DOC



61

“24 MESI” ROSSO

Merlot 60%,Cab. Sauv. 30%

Cabernet Franc 10%


Vol. 14%

“18 MESI” CABERNET
DOCDOC

“36 MESI” MERLOT

Merlot 100%

Vol. 14,5%


DOC

Cabernet Sauvignon 60%

Cabernet Franc 40%


Vol. 14%

Taglio Bordolese

18 mesi 36 mesi24 mesi



Manzoni Bianco,

Cabernet Sauvignon,

Cabernet Franc,

Merlot, Pinot Bianco

Moscato Giallo,

Chardonnay, Syrah

Raboso, Carmenere

Vignalta nasce dalla passione per il vino del papà di Lucio 
Gomiero (attuale proprietario) che acquistò tre ettari nei 
primi anni ’80 come impiego dopo il pensionamento. Il vino 
una volta veniva prodotto “alla buona” senza troppi strumenti 
e tecniche per un consumo personale. Solo dall’1986, 
annata in cui la troppa produzione non ha permesso tutto il 
consumo personale, si è cominciato a vendere le bottiglie. 
Nel corso degli anni, l’azienda ha avuto diversi mutamenti 
sia societari (dal 1987 fino ai primi anni 2000 uno dei 
protagonisti fu Franco Zanovello) sia nell’espansione 
territoriale. Ad oggi Vignalta conta 35 ettari in produzione, 
che si estendono da Baone a Rovolon per quasi tutta 
l’espansione dei Colli Euganei, che si possono ammirare dal 
giardino della cantina. Ogni appezzamento è caratterizzato 
dal proprio sottosuolo che inficia sia nelle tecniche di 
lavorazione sia nelle caratteristiche di ogni vino.

NOTE:

ARQUÀ PETRARCA (PD)

CHARDONNAY

Raboso Friularo

Vol. 12%


Res. Zuc.: 0 gr/lt

ESTENSIONE TERRITORIO

35 Ha

PRODUZIONE

ANNUALE


BOTTIGLIE

240.000

VITIGNI:
ANNO DI 
FONDAZIONE

1980

VSQ

62

DOC
SPUMANTE BRUT NATURE

Chardonnay 100%

Vol. 11%

12 mesi

Chardonnay 2016 

Vino ottimo – Guida Oro

“I Vini di Veronelli” 2020
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AGNO CASTO

Incrocio Manzoni 100%

Vol. 14%

PINOT BIANCO

Pinot Bianco 100%

Vol. 12,5%


IGTIGT
AGNO TINTO

Syrah 100%

Vol. 14,5%


IGT

36-48 mesi
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ROSSO RISERVA

Merlot 60%, Cab. Sauv. 40%

Vol. 14%

ODE ROSSO

Merlot, Cabernet

Vol. 12,5%


DOCIGT
CARMENÈRE RISERVA

Carmenère 100%

Vol. 13,5%


DOC

24 mesi12 mesi

Taglio Bordolese

24 mesi

Taglio Bordolese
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ARQUÀ

Merlot 80%, Cab. Sauv. 20%

Vol. 16%

GEMOLA

Merlot 70%, Cabernet Franc 30%

Vol. 14,5%


DOCDOC
MARRANO

IGT

36 mesi36 mesi

Taglio Bordolese

36 mesi

Taglio Bordolese

Merlot 50%, Cab. Sauv. 50%

Vol. 14,5%

Taglio Bordolese



Serprino, Tai,

Cabernet Sauvignon,

Cabernet Franc,

Merlot, Pinot Bianco

Moscato Giallo, Raboso,

Glera, Marzemino,

Garganega

La storia della Cantina dei Colli si intreccia con quella del 
territorio, che fu protagonista, a partire dagli anni ’40, di una 
ricostruzione e un rilancio basati sulla valorizzazione del 
patrimonio vitivinicolo. L’obiettivo comune era di arrivare alla 
definizione di una Denominazione d’Origine, con 
un’impostazione ‘varietale’. La cooperativa, che è nata nel 
’49, è sempre stata in sintonia con questa scelta: proporre 
una gamma diversificata di vini dall’identità autentica, 
espressione di una terra e di una cultura. Grazie alla 
competenza di uomini capaci e preparati tecnicamente, 
Cantina Colli Euganei è riuscita a mantenere questo spirito 
fino ad oggi, sapendo ascoltare le evoluzioni del gusto e le 
aspettative di chi apprezza il vino nel mondo. Cantina Colli 
Euganei è una cooperativa che raggruppa oggi circa 680 
produttori, disseminati all’interno del territorio protetto dal 
Parco dei Colli.

NOTE:

VÓ EUGANEO (PD)

SERPRINO MILLESIMATO BRUT

Moscato giallo 100%

Vol. 6%


Res. Zuc.: > 50 gr/lt

ESTENSIONE TERRITORIO

700 Ha

PRODUZIONE

ANNUALE


BOTTIGLIE

2.000.000

VITIGNI:
ANNO DI 
FONDAZIONE

1949

DOCG

66

DOC
FIOR D’ARANCIO

Serprina (Glera) 100%

Vol. 11%



PINOT BIANCO

Pinot Bianco 100%

Vol. 12,5-13%


DOC
BIANCO

Garganega, Tai, Pinot B., Moscato

Vol. 12,5-13%


DOC

67

SERPRINO

Serprina (Glera) 100%

Vol. 11%

MARZEMINO FRIZZANTE
DOC IGT

Marzemina nera 100%

Vol. 8%



CABERNET

Cab. Sauv. 80%, Cab. Franc 20%

Vol. 12,5-13%

RABOSO FRIZZANTE
DOC

MERLOT

Merlot 100%

Vol. 12,5-13%


DOC
ROSSO

Merlot, Cab. Sauv. e Franc, Raboso

Vol. 12,5-13%


DOC IGT

Raboso veronese e Raboso piave

Vol. 11,5%

68
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RIALTO

Cabernet Sauvignon 100%

Vol. 13,5-14%

NOTTE DI GALILEO

Merlot 60%, Cabernet Sauv. 40%

Vol. 13,5-14%


DOCDOC
FIOR D’ARANCIO PASSITO

IGT

Lenta 
fermentazione

15-18 mesi

Taglio Bordolese

8 mesi

Moscato Giallo 100%

Vol. 12%



Corvina,

Corvinone,

Rondinella,

Croatina,

Garganega,

Trebbiano di Soave

(Turbiana)

Fu Leonildo, medico condotto del paese, ad iniziare per 
passione l’attività vitivinicola, valorizzando il fondo di 
famiglia, denominato “Calvarino”. I figli Gustavo e Fausto 
continuarono con dedizione e lungimiranza l’attività del 
padre. Nel 1970 il nipote Leonildo, unico discendente di una 
famiglia numerosa, dopo aver concluso gli studi di enologia 
e viticoltura, presso la scuola di Conegliano, insieme con la 
moglie Teresita apporta profondi cambiamenti. 

In pochi anni, Leonildo diventa l’interprete migliore della 
produzione del Soave e un punto di riferimento per il 
mercato nazionale ed internazionale.

La quarta generazione, rappresentata dai figli Andrea e 
Dario, entrambi laureati in agricoltura ed enologia, dopo la 
perdita dolorosa del padre nel 2018, continuano nel solco da 
lui tracciato, nella nuova realtà, immersa nei vigneti, vicino al 
paese di Soave.

NOTE:

SOAVE (VR)

VALPOLICELLA SUPERIORE

Corvina 60%, Corvinone, Rondinella

e Croatina 35% vecchi vitigni 5%


Vol. 16-17%

ESTENSIONE TERRITORIO

700 Ha

PRODUZIONE

ANNUALE


BOTTIGLIE

2.000.000

VITIGNI:
ANNO DI 
FONDAZIONE

1880

DOCG

70

DOC
AMARONE

Corvina 60%, Rondinella, Corvinone

e Croatina 35%, vecchi vitigni 5%


Vol. 13,5%

18/24 mesi24/30 mesi
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CALVARINO

Garganega 70% Trebbiano di Soave 30%.

Vol. 12,5%

SOAVE CLASSICO

Garganega 85% Trebbiano di Soave 15%

Vol. 12%


DOCDOC
LA ROCCA

DOC

15 mesi12 mesi

Vasca cemento vetrificato

Garganega 100%

Vol. 13%



Manzoni,

Turbiana,

Chardonnay,

Corvina,

Merlot,

Cabernet Sauvignon

È un giorno del 1964, quando Lodovico Montresor, papà di 
Francesco e Michele, accoglie nella villa di famiglia a 
Peschiera, il professor Vescia dell’Università di Brescia e 
l’ingegner Turlini: due suoi amici con i quali condivide un’idea 
da mettere in pratica. Ed è proprio ciò che i tre, da quel 
giorno, si mettono in testa di fare: disegnare e conferire al 
Lugana una sua conformazione geografica, delimitarne un 
territorio, timbrarne un’identità, in parole spicce dargli una 
casa e una sua dignità riconoscibile. Il risultato è la nascita 
della denominazione d’origine tre anni dopo, nel 1967. 
L’Azienda Agricola Ottella, proprio in quegli anni, muove i 
suoi primi passi per cominciare a crescere e farsi adulta. E 
poi quel nome, Ottella: la leggenda narra che nel 1500, in 
quella corte, vennero alla luce otto gemelli; di qui il nome 
della località e dello stemma che identifica l’azienda e le sue 
origini.

NOTE:

PESCHIERA DEL GARDA (VR)

GEMEI

Turbiana 90%, Chardonnay 10%

Vol. 12%

ESTENSIONE TERRITORIO

110 Ha

PRODUZIONE

ANNUALE


BOTTIGLIE

440.000

VITIGNI:
ANNO DI 
FONDAZIONE

1960

BRUT

72

IGT
BLANC DE BLANCS

Corvina, Merlot, Cabernet Sauv.

Vol. 12,5%

12 mesi 6 mesi
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LE CREETE

Turbiana 100%

Vol. 12,5%

LUGANA

Turbiana 100%

Vol. 12%


DOCDOC
NASOMATTO

VINO BIANCO

Turbiana, Chardonnay, Incrocio Manzoni

Vol. 12%



Turbiana,

Rondinella,

Corvinone,

Corvina,

Cabernet Franc,

Cabernet Sauvignon.

Quella di Zenato è la storia di una famiglia che affonda le 
radici nella terra. Questo grazie alla passione e alla visione 
imprenditoriale del suo fondatore Sergio che lo hanno 
guidato nella realizzazione del suo sogno più grande: creare 
un’azienda vinicola capace di cogliere i frutti della terra e 
trasformarli in emozioni dal sapore unico. Oggi, a oltre 60 
anni di distanza, sono i risultati a raccontare lo straordinario 
valore di quella visione da cui ha avuto origine una grande 
storia che ha come protagonista la famiglia di Sergio 
Zenato: la moglie Carla e i figli Alberto e Nadia.Sono i loro 
occhi, il loro cuore a proseguire il percorso tracciato da 
Sergio con coerenza, mantenendo ferma la barra del timone 
sulla qualità e sull’amore per il proprio territorio che da 
tempo non è più solo Lugana ma anche Valpolicella, con i 
suoi rossi importanti e dai profumi inconfondibili.

NOTE:

PESCHIERA DEL GARDA (VR)

LUGANA - FERMANTAZIONE SPONTANEA

Turbiana 100%

Vol. 12,5%

ESTENSIONE TERRITORIO

90 Ha

PRODUZIONE

ANNUALE


BOTTIGLIE

2.000.000

VITIGNI:
ANNO DI 
FONDAZIONE

1960

DOC

74

DOC
LUGANA BRUT

Turbiana 100%

Vol. 13%

24 mesi

RICONOSCIMENTI

Gambero Rosso 2017


2 / 3

RICONOSCIMENTI

Punteggio sommelier 2021


91/100
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RIPASSA

Corvina 85%, Rondinella 10% Corvinone 5%

Vol. 12,5%

VALPOLICELLA CLASSICO SUPERIORE
DOCDOC

EVALUNA
DOC

Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon

Vol. 13,5%

18 mesi

Corvina 85%, Rondinella 10% Corvinone 5%

Vol. 12,5%

12 mesi



Garganega, Manzoni,

Trebbiano, Rondinella,

Pinot Grigio, Pinot Bianco, 
Corvinone, Corvina,

Chardonnay,

Cabernet S.auvignon,

Cortese

La Cantina fu fondata nel 1968 per volontà di Sante 
Meneghelli, primo Presidente, e di 83 soci, con la 
collaborazione del Parroco di Custoza Don Germano e il 
supporto tecnico del Dottor Giovanni Boranga, primo enologo 
a fornire il supporto tecnico. Il primo carro d’uva e la prima 
produzione è del 1971, a cui seguirono le prime bottiglie. 
Oggi la cantina è guidata dal Dottor Giovanni Fagiuoli, 
affiancato dai vicepresidenti Luigi Morandini e Silvano 
Busacchi, mentre il Comparto enologico e produttivo è 
affidato al giovane enologo Luca Oliosi e il comparto 
commerciale a Nicodemo Begalli. I soci attuali della Cantina 
sono invece 200 e il patrimonio vitato è di circa 1000 ettari, 
quasi totalmente rivendicata a doc. La quota export della 
Cantina è stimata intorno al 25% e il Paese di destinazione 
principale è la Germania, che rappresenta la quota maggiore, 
seguita dai Paesi Bassi e Scandinavia.

NOTE:

SOMMACAMPAGNA (VR)

CUSTOZA BIO EXTRA DRY

Garganega, Chardonnay

Vol. 12%


Res. Zuc.: 8 gr/lt

ESTENSIONE TERRITORIO

1.000 Ha

PRODUZIONE

ANNUALE


BOTTIGLIE

7.000.000

VITIGNI:
ANNO DI 
FONDAZIONE

1968

BRUT

76

DOC
METODO CLASSICO VSQ

Garganega, Trebbiano, Friulano

Vol. 12,5%


Res. Zuc.: 13 gr/lt

18 mesi

3 mesi
Sur lies



RICONOSCIMENTI

77

CUSTOZA

Garganega, Trebbiano, Friulano,

Cortese, Chardonnay


Vol. 12,5%

CUSTOZA SUPERIORE
DOCDOC

LUGANA
DOC

Trebbiano 100%

Vol. 12,5%

Passaggio

Garganega, Trebbiano, Friulano,

Incrocio Manzoni


Vol. 13,5%

RICONOSCIMENTI
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PINOT GRIGIO GARDA

Pinot Grigio 100%

Vol. 12,5%

SOAVE
DOCDOC

GARGANEGA GARDA
DOC

Garganega 100

Vol. 12,5%

Garganega, Pinot Bianco, Chardonnay

Vol. 12,5%
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BARDOLINO CLASSICOCABERNET SAUVIGNON GARDA
DOCDOC

BARDOLINO CHIARETTO CLASSICO
DOC

Corvina, Molinara, Rondinella

Vol. 12,5%

Cabernet Sauvignon 100%

Vol. 13%

50%

50%

Corvina, Molinara, Rondinella

Vol. 12,5%
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VALPOLICELLACORVINA GARDA
DOCDOC DOC

Corvina 100%

Vol. 14%

Corvina, Molinara, Rondinella

Vol. 13,5%

24 mesi

VALPOLICELLA RIPASSO CLASSICO

Corvina, Corvinone, Rondinella

Vol. 14,5%

18 mesi

RICONOSCIMENTI



Chardonnay, Manzoni,

Müller Thurgau, Durella

Moscato, Garganega, 
Rondinella, Merlot,

Corvinone, Corvina,

Pinot Nero,

Cabernet Sauvignon.

Borgo Rocca Sveva è un progetto ambizioso, nato  per  dare 
al territorio e alla sua gente, una cultura e una scienza che 
nel tempo  si sono  evolute. Inserito nel cuore di un territorio 
particolarmente  vocato, alle pendici del castello di Soave, 
Borgo Rocca Sveva non è solo un’antica cantina ristrutturata, 
ma soprattutto un luogo d’eccellenza e polo di divulgazione 
della cultura del vino. Inaugurato nel 2003 è oggi utilizzato da 
Cantina di Soave per testimoniare il suo legame con il 
territorio e rappresentare la qualità dei suoi vini. In un periodo 
in cui la cosiddetta globalizzazione accentua il processo di 
omologazione anche nel prodotto vino, la reazione di Cantina 
di Soave, come quella di altri viticoltori, è stata quella di 
ricercare l’identità del prodotto, cioè di identificare il prodotto 
con un territorio e valorizzarne la sua qualità. 2.200 sono i 
soci che conferiscono uve a Cantina di Soave ma solo 120 
partecipano al progetto qualità di Rocca Sveva.

NOTE:

SOAVE (VR)

VALPOLICELLA RIPASSO SUPERIORE

Corvina, Corvinone, Rondinella

Vol. 15%

ESTENSIONE TERRITORIO

180 Ha

PRODUZIONE

ANNUALE


BOTTIGLIE

250.000

VITIGNI:
ANNO DI 
FONDAZIONE

2003

DOCG

81

DOC
AMARONE RISERVA

RICONOSCIMENTI RICONOSCIMENTI

24 mesi

3 mesi

Appassimento

70%30%

12-18 mesi

Corvina, Corvinone, Rondinella

Vol. 14%



CABERNET SAUVIGNON

Cabernet Sauvignon 100%

Vol. 14%


DOC
VALPOLICELLA SUPERIORE

Corvina, Corvinone, Rondinella

Vol.13%

DOC

82

ROSSO VERONESE

Corvina, Pinot Nero, Merlot

Vol. 13,5%

BIANCO VERONESE
IGT IGT

Manzoni, Müller Th., Garganega, Moscato

Vol. 12,5%

24 mesi

RICONOSCIMENTI RICONOSCIMENTI

6-8 mesi

RICONOSCIMENTI

Leggero 

RICONOSCIMENTI



CASTELCERINO

Garganega 100%

Vol. 13%

DOC
SOAVE CLASSICO

DOC
BARDOLINO CHIARETTO

Corvina, Corvinone, Rondinella

Vol. 13,5%

RECIOTO DI SOAVE
DOC DOCG

Garganega 100%

Vol. 12,5%

RICONOSCIMENTI RICONOSCIMENTI RICONOSCIMENTI

RICONOSCIMENTI

Garganega 100%

Vol. 13%

3 mesi

Appassimento

12 mesi

83



DURELLO 733 RISERVA BRUT
DOC

DURELLO 733 BRUT

Durella 100%

Vol.12%

DOC

84

EQUIPE 5 MILLESIMATO

Chardonnay 80%, Pinot Nero 20%

Vol. 12%

RISERVA DEI 5
BRUT BRUT

RICONOSCIMENTI RICONOSCIMENTI RICONOSCIMENTI RICONOSCIMENTI

36 mesi 120 mesi

Pinot Nero 80%, Chardonnay 20%

Vol. 12,5%

36 mesi

Durella 100%

Vol.12%



Spumanti 

Europei

85
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CREMANT
BORGOGNA

BLANC DE BLANCS
BORGOGNA

Chardonnay 100%

Vol. 12,5%


Res. Zuc.: 8 gr/lt

Pinot Nero 70%, Chardonnay 30%

Vol. 12,5%


Res. Zuc.: 8 gr/lt
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CREMANT
BORDEAUX

Cabernet Franc 100%

Vol. 12%


Res. Zuc.: 9 gr/lt
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HONOR
CAVA

Xarel-lo, Macabeo, Parellada

Vol. 12%


Res. Zuc.: 0 gr/lt

Tra Barcellona e Tarragona, tra mare e montagna, 
con clima mediterraneo ideale per la coltivazione 
del vino. È dalla diversità che nasce l'unicità dei 
nostri cava e dei vini "honor by Jan Vidal”.



La regione della Champagne come la conosciamo oggi 

risale al 1927 grazie al lavoro svolto dell’INAO ( Institute 

National des Appelasions d’Origine). In pratica i vigneti della 

Champagne vengono classificati con un sistema del 1991 

detto Echelle des Crus (scala dei cru), sulla base della 

qualità di ogni singolo cru e alla sua distanza dal cuore 
commerciale della Champagne, cioè Reims e Epernay. 

Essenzialmente il sistema classifica i diversi comuni della 

Champagne in base al valore commerciale delle uve 

coltivate nel comune stesso ed espresso con un valore 

percentuale.

RM – Récoltant Manipulant: colui che elabora e commercializza da sé i 
propri champagne utilizzando solo uve dei vigneti di proprietà. A 
quest’ultimo punto è ammessa una deroga del 5%. Alla categoria degli 
RM appartengono quei produttori oggi molto popolari per il marchio 
“Les Champagnes de Vignerons”.

CM – Coopérative de Manipulation: entità che elabora in proprio e poi 
commercializza gli champagne ottenuti dalle uve degli associati, che 
sono dei piccoli coltivatori (vigneron).

Queste sono le sigle più comuni che vediamo sulle etichette degli 
champagne, ma ce ne sono anche altre meno diffuse quali:

RC – Récoltant Coopérateur: coltivatore che conferisce le uve a una 
cooperativa di cui è socio e, successivamente, riceve indietro un numero 
proporzionale di bottiglie che può o meno affinare in proprio, ma che 
commercializza da sé con un suo marchio. Non sono molto diffusi.

SR – Société de Récoltants: come CM, ma con i soci che appartengono a 
una stessa famiglia.

ND – Négociant Distributeur: società che acquista da terzi bottiglie di 
champagne per poi etichettarle in locali propri e commercializzarle a sua 
cura.

MA – Marque Auxiliaire (o d’Acheteur): persona o società esterna al 
mondo dello champagne (ad esempio un supermercato) che registra un 
proprio marchio e poi fa interamente produrre le bottiglie, fino 
all’etichettatura, da un terzo. Al termine, commercializza da sé queste 
bottiglie.

NM – Négociant Manipulant: ovvero, in larga misura, le grandi maison o, più in generale, i 
produttori il cui patrimonio viticolo non riesce a soddisfare i bisogni per la produzione. 
Pertanto, si tratta di entità che acquistano uve o vini da terzi, li uniscono o meno ai propri, 
quindi elaborano e commercializzano da sé lo champagne. A causa della legge francese 
sull’eredità, capita di vedere produttori RM diventare improvvisamente NM pur 
continuando a svolgere esattamente la medesima attività: si tratta di un escamotage nel 
quale il padre vende le uve al figlio che, nel frattempo, è diventato titolare del marchio. 
Ma, acquistando le uve, deve per forza di cose modificare il suo status da RM a NM…

La Classificazione delle MaisonLa Classificazione degli Champagne

Le tre categorie sono:


Gran Cru, Premier Cru e Cru.


Il valore commerciale delle uve 

provenienti da un comune 

Grand Cru è fatto 100%. Le 

uve provenienti da un comune 

Premier Cru stanno pagate dal 

90 al 99% del prezzo stabilito 

per la Gran Cru. Quelle 

provenient i dai comuni 

rimanenti saranno pagate 

dall’80 all’89%. Attualmente 

solamente 17 comuni sono 

classificati come Gran Cru, 41 

come Premier Cru e i restanti 

255 come Cru. 

89
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KRUGCRISTAL
169^ EDIZIONE2013 2012

DOM PERIGNON

Pinot Noir 60%, Chardonnay 40%

Vol. 12%


Res. Zuc.: 8 gr/lt

Chardonnay 55%, Pinot Noir 45%

Vol. 12,5%


Res. Zuc.: 8 gr/lt

Pinot Noir 43%, Chardonnay 35%, 
Pinot Meunier 22% 


Vol. 12%  -  Res. Zuc.: 8 gr/lt
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BOLLINGERRUINART
SPECIAL CUVÉEBLANC DE BLANCS ROYAL RÉSERVE BRUT

PHILIPPONNAT

Chardonnay 100%

Vol. 12,5%


Res. Zuc.: 6 gr/lt

Pinot Noir 65%, Chardonnay 30%, 
Pinot Meunier 5%


Vol. 12%  -  Res. Zuc.: 7 gr/lt

Pinot Noir 60%, Chardonnay 25%, 
Pinot Meunier 15% 


Vol. 12%  -  Res. Zuc.: 7-8 gr/lt



92

MOËT & CHANDONVEUVE CLICQUOT
IMPÉRIAL BRUTYELLOW LABEL BRUT CORDON BLEU BRUT

DE VENOGE

Pinot Noir 50%, Chardonnay 25%, 
Pinot Meunier 25%


Vol. 12%  -  Res. Zuc.: 6,1 gr/lt

Pinot Noir 30-40%, Pinot Meunier 
30-40% Chardonnay 20-30%, 

Vol. 12%  -  Res. Zuc.: 7 gr/lt

Pinot Noir 50-55%, Chardonnay 
28-33%, Pinot Meunier 15-20% 

Vol. 12%  -  Res. Zuc.: 10 gr/lt



93

SECONDÉ-SIMONDEMIÈRE - ANSIOT
CUVÉE NICOLAS GRAND CRUBLANC DE BLANCS BRUT CLASSIC

GUY CHARLEMAGNE

Chardonnay 50%, Pinot Noir 50%,

Vol. 12,5%


Res. Zuc.: 8 gr/lt

Pinot Noir 100% 

Vol. 12%


Res. Zuc.: 8 gr/lt

Chardonnay 100%, 

Vol. 12%


Res. Zuc.: 6 gr/lt



94

DE VILMONTDE VILMONT
GRANDE RESERVE PREMIER CRUBLANC DE BLANCS CUVÉE PRESTIGE MILLESIME

DE VILMONT

Chardonnay 60%, Pinot Noir 40%

Vol. 12%


Res. Zuc.: 7 gr/lt

Chardonnay 50%, Pinot Noir 25% 
Pinot Meunier 25%, 


Vol. 12,5%  -  Res. Zuc.: 8 gr/lt

Chardonnay 100%,

Vol. 12,5%


Res. Zuc.: 9 gr/lt



Indice analitico per vitigni a bacca bianca

Arneis Friulano Incrocio manzoni Pinot Bianco Sauvignon

Marrone Cantina di Custoza Cantina di Custoza Bellavista Cà dei Frati
Felluga Ferrari Cà del Bosco Felluga

Chardonnay Villanova Le Volpi Cantina dei Colli Ferrari
Bellavista Montelvini Cantina di Custoza Le Volpi

Cà dei Frati Garganega Ottella Colterenzio Serena
Cà del Bosco Cantina dei Colli Rocca Sveva Ferrari Villanova

Cantina di Custoza Cantina di Custoza Vignalta Quadra
Colterenzio Pieropan Vignalta Serprina

Felluga Rocca Sveva Malvasia Cantina dei Colli
Ferrari Giorgi Pinot Grigio

Gaierhof Gewurtraminer Villanova Cantina dei Colli Traminer
Giusti Wine Colterenzio Colterenzio Molon

Le Volpi Gaierhof Moscato giallo Cantina di Custoza Villanova
Marrone Cantina dei Colli Felluga
Molon Glera Colterenzio Molon Turbiana (trebbiano)
Ottella Bellenda Le Volpi Serena Cà dei Frati
Quadra Bisol - Jeio Rocca Sveva Villanova Cantina di Custoza

Rocca Sveva Bortolomiol Vignalta Ottella
Serena Cà Salina Ribolla Gialla Pieropan
Vignalta Col Vetoraz Müller Thurgau Felluga Zenato
Villanova Foss Marrai Colterenzio Villanova

Le Volpi Gaierhof
Cortese Giusti Rocca Sveva Riesling

Cantina di Custoza Montelvini Giorgi
Marrone Serena

Val D'oca

95



Indice analitico per vitigni a bacca rossa

Barbera Corvina Lagrein Nebbiolo Recantina
Cà dei Frati Cà dei Frati Colterenzio Marrone Giusti Wine 

Giorgi Cantina di Custoza Gaierhof
Marrone Ottella Pinot Nero Rondinella

Pieropan Malbech Bellavista Cà dei Frati
Cabernet Rocca Sveva Molon Bortolomiol Cantina di Custoza

Cà dei Frati Zenato Cà del Bosco Pieropan
Cantina dei Colli Marzemino Colterenzio Rocca Sveva

Cantina di Custoza Corvinone Cà dei Frati Ferrari Zenato
Colterenzio Cà dei Frati Cantina dei Colli Gaierhof

Felluga Cantina di Custoza Giorgi Sangiovese
Le Volpi Pieropan Merlot Molon Cà dei Frati
Molon Rocca Sveva Cantina dei Colli Montelvini

Montelvini Zenato Colterenzio Quadra Schiava
Ottella Felluga Rocca Sveva Colterenzio

Rocca Sveva Croatina Le Volpi Serena
Serena Cà dei Frati Molon Syrah
Vignalta Giorgi Montelvini Raboso Giorgi
Villanova Pieropan Ottella Cantina dei Colli Vignalta
Zenato Rocca Sveva Molon

Dolcetto Serena Vignalta Teroldego
Carmenere Marrone Vignalta Gaierhof

Vignalta Villanova Refosco
Groppello Felluga Vespolina
Cà dei Frati Molinara Molon Giorgi

Cantina di Custoza Serena
Villanova
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